
 

Notas de Cata 

Color rojo violáceo profundo, en nariz tiene aromas a mora, frambuesa, cereza ácida y a la 

vez un lado floral con notas a hibisco. En boca es un vino vibrante, con un tanino fino pero 

presente que cubre toda la boca, acompañado de un final jugoso. Es persistente, fresco. 

 

12 a 14 meses
100% estanques de acero inoxidable

Levaduras nativas 

Producción: 2.148 cajas de 9L 

Recomendación de guarda: 6 a 8 años 

Vendimia  

La temporada 2021 fue marcada por las 

lluvias a fines de enero, lo que refrescó 

bastante las semanas siguientes del 

verano y dio un respiro a las parras del 

secano. La cosecha fue como siempre a 

mediados de Marzo, pero gracias a la 

lluvia tuvimos menor contenido de 

alcohol,con una muy buena maduración y 

buena acidez. 

 

 

• Ph: 3.42
• Azúcar residual: 1.74 g/L 
• Acidez total (ácido tartátrico): 5.99 g/L
• Alcohol: 14.0%

Orzada significa "navegar contra el viento". Esta línea de Odfjell muestra nuestra pasión por explorar diferentes 
interpretaciones de cada variedad. Centrándose en la vivacidad y la longitud, estos vinos se elaboran a partir de 
frutas seleccionadas en nuestros viñedos orgánicos y biodinámicos en Maipo y Maule. 

Viñedos

Valle del Maule

Variedades

100% Carignan

Información Técnica

Vinificación & Guarda

Orzada - Carignan 2021
Od�ell

odfjellvineyards.com

Vegano Bajo en Sulfitos Libre de GlutenSULFITES SustentableOrgánico

Valle del Maule

Chile Región del Maule

Talca

Cauquenes

Valle del Maule
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