
 

Notas de Cata 

Color rojo oscuro con una nariz intensa y compleja de especias y frutos rojos maduros 

como cerezas, frambuesas y ciruelas mezclados con aromas de moras y anís. 

En boca es jugoso y potente, con taninos aterciopelados que proporcionan un final largo 

y satisfactorio.

 

12 meses

100 % Tanques de acero inoxidable

Levaduras nativas 

Producción: 3.300 cajas

Recomendación de guarda: 5 a 6 años 

Vendimia 

El Valle del Maule se vio afectado por 

una disminución de las precipitaciones y 

temperaturas alcanzaron cifras más altas 

que en temporadas anteriores. 

Sin embargo, la calidad de las uvas fue 

excepcional, dando vinos con gran 

equilibrio entre volumen, frescura y 

acidez.

 

 

Odfjell

odfjellvineyards.com

• Ph: 3.04

• Azúcar residual: 1.59 g/L

• Acidez total (ácido tartátrico): 5.04 g/L

• Alcohol: 13.5%

SULFITES

Vegano Libre de 
Gluten

Bajo en 
Sul tos

SustentableOrgánico

Orzada significa "navegar contra el viento". Esta línea de Odfjell muestra nuestra pasión por explorar 

diferentes interpretaciones de cada variedad. Centrándose en la vivacidad y la longitud, estos vinos se 

elaboran a partir de frutas seleccionadas en nuestros viñedos orgánicos y biodinámicos en Maipo y Maule. 

Orzada Carménère 2020

Viñedos

Valle del Maule 
y Cauquenes

Variedades

100% Carménère

Información Técnica

Vinificación & Guarda

Chile Región del Maule

Talca

Cauquenes

Valle del Maule

Valle del Maule
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