
Variedades 

Red Blend 

40% Cabernet Sauvignon, 28% Carignan,  

18% Syrah, 14% Malbec 

Notas de Cata 

Un color rojo intenso con toques violáceos. En nariz es un vino complejo con fruta negra 

por un lado y fruta blanca como el membrillo por el otro. En boca tiene un gran volumen, 

con taninos fuertes pero sedosos al paladar. Jugoso y fresco con un largo final. 

Vinificación & Guarda 

8 a 10 meses 

100% estanques de acero inoxidable  

Levaduras nativas 

Producción: 5,000 cajas de 9L 

Recomendación de guarda: 2-4 años 

Información Técnica 

• Ph: 3.62 

• Azúcar residual: 2.04 g/L 

• Acidez total (ácido tartárico): 5.03 g/L 

• Alcohol: 13,5%

Viñedos 

Valle Central: 

Maipo, Lontué y Maule

odfjellvineyards.com

Odfjell
Capítulo Flying Fish  2021

Vendimia 

Lluvias inesperadas a finales de enero.  

El verano fue más fresco que años 

anteriores, lo que permitió que la uva 

tuviera una maduración lenta, agradable y 

sana. Estas condiciones dieron como 

resultado uvas con gran acidez natural y 

buen equilibrio. 
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Región Metropolitana

Santiago

Valle del  
Maipo

Padre Hurtado

Región del Maule

Talca

Cauquenes

Valle del Maule

Curicó

Valle de Lontué

Valle del Maipo
Valle del Maule 
Valle de Lontué

Chile
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“Un golpe llamó mi atención. Cuando me acerqué a la popa, 
me encontré con el más grande e increíble pez volador que 
hubiera visto jamás, tendido sobre la cubierta con su cabeza 
apuntando en dirección al sur. ¿Quién sabe que hubiera sido 
de nuestro destino si no le hubiésemos puesto atención a esa 
señal?” - El Capitán 

SULFITES

Vegano Libre de 
Gluten

Bajo en 
Sul!tos

SustentableOrgánico

La serie Capítulo es una selección 
especial de ensamblajes. Detrás de cada 
uno de estos vinos hay una leyenda 
ligada a personajes descubiertos durante 
largas travesías en el mar. 


