A R M A D O R ORGANICO

VENDIMIA 2017 VARIEDAD Syrah COMPOSICION 100% Syrah

ODFJELL ARMADOR es unéil-re'f.e;gxc:ia a la tradicion maritima de la familia Odfell. ~ * .
Los vinos ARMADOR gx'pre"san sus cepages de manera moderna, con un estilo
- enfocado en la fruta, frescos y con solo toques de madera.

VINEDOS

D.0. Valle del Maipo
Las uvas provienen de nuestro vifiedo histdrico de Padre Hurtado en la parte
baja del Valle del Maipo a 405 mts de altura sobre el nivel del mar (33 32'25”
S), el cual se caracteriza por sus suelos arcillosos con pH neutro de origen
aluvial provenientes de la cuenca del Maipo. Los suelos son profundos con
buen drenaje lo que permite controlar el vigor de las plantas permitiendo una
carga adecuada de fruta con racimos y bayas pequefas. El clima es mediterra-
neo con lluvias anuales de 250 a 300 mm promedio, una oscilacién térmica de
20a 25 °C sumado a la influencia costera lo que permite una adecuada
maduracion de la fruta.
El vifiedo es manejado y certificado bajo los principios organicos y biodindmi-
€0s.

NOTAS DE COSECHA Durante la temporada 2017 se registraron altas temperaturas y una disminu-
cion en las lluvias, ademés los bajos rendimientos fueron un denominador
comun en la mayoria del pais. Todas estas variables resultaron en granos més
pequefios, por ende con mds concentracion, lo que favorecié al vino en su
calidad organoleptica, obteniendo mayor intensidad de color, y entructuras
mds complejas en los vinos.

ENOLOGIA

NOTAS DE ENOLOGIA Lauva fue recepcionada y despalillada en nuestra bodega de Padre Hurtado.
La fermentacién alcohélica ocurrid de manera espontanea por medio de
levaduras nativas por aproximadamente 7 dias a temperaturas maximas de
24-25°Cen tanques de acero inoxidable de 40.000 L. El tiempo total de
maceracion fue de aproximadamente 15 dias.

La fermentacién malolctica se desarrolld durante la guarda en tanques de
acero inoxidable.

FECHA DE COSECHA Syrah: Principios de Abril
BRIX DE COSECHA  24° Brix

ARMADOR

SYRAH NOTAS DE CATA Color rojo profundo con tintes violeta, nariz expresiva destacando fruta roja,
ciruelas, cerezas, flores con un toque a tabaco. En boca es fresco, redondo y
con un agradable final que permanece en el paladar.

ORGANIC WINE
hife

INFORMACION TECNICA

COMPOSICION  100% Syrah
ALCOHOL 135
PH 3,53
AZUCAR RESIDUAL 2.44¢/I
ACIDEZ TOTAL 5.544/1
GUARDA 100% tanque acero inoxidable
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